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B4 Slovensky

MLYNCEK NA CESTOVINY
POUZITIE
Mlynéek na cestoviny je vhodny pre ahku pripravu ¢erstvych domacich cestovin. Max. Sirka cesta je 150 mm.

- Mlyncek na cestoviny je ureny iba na domdce poulZitie.

- Mlyncek na cestoviny pouZivajte iba na predpisané ucely. Akékolvek iné pouZitie je povaZované ako pripad
nesprdvneho poufZitia. PouZivatel/obsluha a nie vyrobca bude zodpovedny za akékolvek poskodenie, alebo
zranenia spésobené tymto nesprdavnym pouZivanim.

- Zaruka sa nevztahuje na: poskodenie spésobené padom alebo ndrazom produktu, technické tpravy
vykonané na mlynceku.

CASTI VYROBKU

1x|B 1x

NAVOD NA POUZIVANIE

PRIPRAVA NA POUZITIE
1) Pomocou svorky na uchytenie pripevnite (D) mlyncek na vyrobu cestovin (A) k okraju stola.

2) K mlyn¢eku namontujte rukovat (C) a nadstavec s rezacimi valcami (B)



3) Pred prvym pouzitim postupujte podla nasledujucich pokynov aby ste z mlynceka odstranili prebytoény
olej.

e Vycistite mlyncek suchou handrickou.

e Pripravte si malé kusky cesta a niekolkokrat ich rozvalkajte. Toto cesto vyhodte.

PRIPRAVA CESTA % =
; . N <

Mnozstvo pre 3 porcie: e V

INGREDIENCIE: 4 vajcia, 3 hrnéeky miky, voda | :“L - |

(podla potreby) ‘ ~ & ~

Do misky vysypte 3 hrnéeky muky. Uprostred
muky urobte jamku. Rozbite do nej 4 vajcia
(Obrazok 1) a pomocou vidlicky pomaly
zmieSavajte vajcia s mukou az kym sa dobre
nespoja (Obrdzok 2). V pripade, Ze je cesto prilis
riedke pridajte trocha muky, ak je naopak prilis
suché pridajte vodu a premiesajte. Zlahka
posypte pracovnu plochu mukou a rukami
mieste cesto pokial nebude mat jednotnu
Strukturu a farbu (Obrazok 3). Vytvorte z cesta
bochnik. Vytvoreni bochnik zabalte do utierky a nechajte na par minat odpocinat Nakrajajte cesto na platky
hrubky priblizne %" (Obrazok 4). Zvysné cesto zabalte do utierky aby zbyto¢ne nevyschlo.

AKO UROBIT Z CESTA CESTOVINY

- Regulator v lavej ¢asti mlynceka (oproti rukovati) nastavte do polohy (1).

- Otacajte nim dovtedy kym sa 2 hladké valce umiestnené v prednej ¢asti mlynéeka od seba Uplne neoddelia.
- Rozvalkajte cesto cez tieto valce.

- Rozvalkané cesto prelozte na polovicu a vnatornd stranu posypte mukou.

- Tento postup opakujte niekolkokrat.

- Regulator nastavte do polohy (2) a rozvalkajte cesto.

- Pokial si prajete mat cesto tensie regulator postupne nastavujte na mensie hodnoty a vzdy rozvalkajte cesto
az pokial nebudete s hribkou cesta spokojny.

- Dalsim krokom je krajanie cestovin.




- NoZzom nakrdjajte rozvalkané platky cesta na pozadovanu dizku cestovin.

- Cesto, s ktorym aktudlne nepracujete zabalte do utierky aby sa zabranilo jeho vysuseniu.

- Odmontujte rukovat z mlynéeka a namontujte ju k pozadovanému rezaciemu valcu.

- Nechajte cesto prejst poZzadovanym rezacim valcom.

- Pomaly otacajte rukovatou a drzte okraj cesta tak aby lahko zapadlo medzi rezacie valce.

Poznamka: Ak rezaci valec nemdze cesto krajat, znamena to, Ze cesto je prilis makké. Do zmesi je potrebné
pridat trochu muky a cesto opat rozvalkat. V pripade, Ze je cesto priliS suché a neda sa zachytit rezacim
valcom, pridajte do zmesi trochu vody a cesto znova rozvalkajte.

- Cestoviny poloZte na obrus a nechajte ich 1-2 hodiny susit.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

- POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA POUZITIE PREDTYM AKO ZACNETE MLYNCEK NA VYROBU
CESTOVIN POUZIVAT.

- Vybalte mlyncek na vyrobu cestovin z balenia a uistite sa, ¢i nie je poSkodeny. Poskodeny mlyncek
nepouzivajte a kontaktujte predajcu. Obalové materidly nenechdvajte v blizkosti deti.

- Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorym fyzickd, zmyslova alebo mentalna
neschopnost ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabrafiuje v jeho bezpe¢nom pouzivani, ak na ne nebude
dohliadané alebo ak neboli instruované ohladom pouZitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost. Davajte pozor na deti, aby ste zabezpedili, Ze sa nebudd moct s vyrobkom hrat.

- Spotrebic drzte mimo dosahu deti do 3 rokov, okrem pripadu, ked' deti mate neustale pod dozorom.

- NepouZivajte mlynéek na vyrobu cestovin pomocou externého ¢asovaca, samostatného systému na
dialkové ovladanie alebo s akymkolvek inym zariadenim, ktoré automaticky spina mlyncek.

- Pred prvym poutZitim vyrobok vzdy vycistite suchou handrickou.

- NepouZivajte Ziadne prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca. Moze to spdsobit zranenie pouzivatela alebo
poskodenie zariadenia.

- Nikdy nevkladajte prsty ani Ziadne iné predmety (napr. kuchynské nacinie, noze atd.) medzi valéeky.

- Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku s nim zaobchadzajte opatrne — vyhybajte sa silnym narazom a
otrasom.

STAROSTLIVOST A UDRZBA MLYNCEKA

- Mlynéek na cestoviny nie je naro¢ny na udrzbu a Cistenie.
- Po poutziti mlyncek vycistite suchou handrickou.

- Mlynéek nikdy neumyvajte vodou alebo v umyvacke riadu.
- Nikdy nevkladajte medzi valce mlynceka noze.

LIKVIDACIA

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomoZete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii
potencidlnych negativhych dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt doésledky
nespravnej likvidacie odpadov. Dal3ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi
udelené pokuty.



Cesky

MLYNEK NA TESTOVINY

POUZITI

. Mlynek na téstoviny je vhodny pro snadnou pfipravu Cerstvych domacich téstovin. Max. Sitka tésta je 150

mm.

- Mlynek na téstoviny je urcen pouze pro domdci pouZiti.
- Mlynek na téstoviny pouZivejte pouze k prfedepsanym ucelum. Jakékoli jiné pouZiti je povaZovdno jako

pripad nesprdvného pouZziti. UZivatel/obsluha a ne vyrobce bude zodpovédny za jakékoli poskozeni nebo

zranéni zpusobené timto nesprdvnym pouzivanim.

- Zdruka se nevztahuje na: poskozeni zplisobené pddem nebo ndrazem produktu, technické upravy

provedené na mlynku.

CASTI VYROBKU

A

1%

NAVOD K POUZITI

PRIPRAVA K POUZITI

1) Pomoci upevriovaci svorky pfipevnéte (D) mlynek na téstoviny (A) k okraji stolu.




2) Nasadte rukojet (C) a nastavec s fezacimi valecky (B) na mlynek.

3) Pred prvnim poutzitim postupujte podle nasledujicich pokyn( abyste z mlynku odstranili prebytecny ole;.
o Vycistéte mlynek suchym hadfikem.
e Pripravte si malé kousky tésta a nékolikrat je rozvélejte. Toto tésto vyhodte.

PRIPRACA TESTA = , _
Mnozstvi pro 3 porce: \ 3 ‘ %
INGREDIENCE: 4 vejce, 3 hrni¢ky mouky, voda ; L |

(dle potfeby) -’ X

Do misky vysypte 3 hrni¢ky mouky. Uprostied

mouky udélejte dilek. Rozbijte do ni 4 vejce
(Obréazek 1) a pomoci vidlicky pomalu
smichdvejte vejce s moukou dokud se dobre
nespoji (Obrazek 2). V pripadé, Ze je tésto prilis
fidké pridejte trochu mouky, je-li naopak pfilis
suché pridejte vodu a promichejte. Lehce
posypte pracovni plochu moukou a rukama
misté tésto dokud nebude mit jednotnou
strukturu a barvu (Obrazek 3). Vytvorte z tésta
bochnik. Vytvoreni bochnik zabalte do utérky a nechte na par minut odpocinout Nakrdjejte tésto na platky
tloustky priblizné %“ (Obrazek 4). Zbylé tésto zabalte do utérky aby zbytecné nevyschlo.

JAK DELAT Z TESTA TESTOVINY

- Regulator v levé ¢asti mlynku (oproti rukojeti) nastavte do polohy (1).

- Otacejte jim dokud se 2 hladké valce umisténé v predni ¢asti mlynku od sebe zcela neoddéli. - Rozvalejte
tésto pres tyto valce.

- Rozvdlené tésto prelozte na polovinu a vnitini stranu posypte moukou.

- Tento postup opakujte nékolikrat.

- Regulator nastavte do polohy (2) a rozvalejte tésto.

- Pokud si prejete mit tésto tenci reguldtor postupné nastavujte na mensi hodnoty a vidy rozvalejte tésto az
dokud nebudete s tloustkou tésta spokojen.

- Dalsim krokem je krajeni téstovin.




- NoZzem nakrdjejte rozvalené platky tésta na pozadovanou délku téstovin.

- Tésto, se kterym aktudalné nepracujete zabalte do utérky aby se zabranilo jeho vysuseni.

- Odmontujte rukojet z mlynku a namontuijte ji k poZadovanému fezacimu valci.

- Nechte tésto projit pozadovanym fezacim valcem.

- Pomalu otacejte rukojeti a drzte okraj tésta tak aby snadno zapadlo mezi fezaci valce.

Poznamka: Pokud fezaci vdlec nemuze tésto krajet, znamena to, Ze tésto je prili§ mékké. Do smési je tfeba
pridat trochu mouky a tésto opét rozvalet. V pfipadé, Ze je tésto pfilis suché a neda se zachytit fezacim valcem,
pridejte do smési trochu vody a tésto znovu rozvalejte.

- Téstoviny poloZte na ubrus a nechte je 1-2 hodiny susit.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

- POZORNE SI PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITi PREDTIM JAK ZACNETE MLYNEK K VYROBE TESTOVIN
POUZIVAT.

- Vybalte mlynek na vyrobu téstovin z baleni a ujistéte se, zda neni poSkozen. Poskozeny mlynek nepouzivejte
a kontaktujte prodejce. Obalové materialy nenechdvejte v blizkosti déti.

- Spotrebi¢ neni uréen k pouzivani osobami (véetné déti), kterym fyzickd, smyslovda nebo mentalni
neschopnost ¢i nedostatek zkuSenosti a znalosti zabrafiuje v jeho bezpecném pouzivani, pokud na né nebude
dohlizeno nebo nebyly-li instruovany ohledné pouziti spotiebi¢e osobou odpovédnou za jejich bezpecénost.
Davejte pozor na déti, abyste zajistili, Ze si nebudou moci s vyrobkem hrat.

- Spotrebic drzte mimo dosah déti do 3 let, kromé pfipadu, kdy déti mate neustdle pod dozorem.

- NepouZivejte mlynek na vyrobu téstovin pomoci externiho ¢asovace, samostatného systému na dalkové
ovladani nebo s jakymkoli jinym zatizenim, které automaticky spina mlynek.

- Pfed prvnim pouZitim vyrobek vZdy vycistéte suchym hadrikem.

- NepouZivejte Zzadné prisluSenstvi, které nedoporucuje vyrobce. MUiZe to zplsobit zranéni uZivatele nebo
poskozeni zatizeni.

- Nikdy nevkladejte prsty ani zddné jiné predméty (napt. kuchyriské nacini, noze atd.) mezi valecky.

- K zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku s nim zachdazejte opatrné — vyhybejte se silnym naraziim a otfesiim.

- Mlynek na téstoviny neni naroény na Udrzbu a ¢isténi.
- Po pouziti mlynek vycistéte suchym hadrikem.

- Mlynek nikdy nemyjte vodou nebo v myéce nadobi.

- Nikdy nevkladejte mezi valce mlynku noze.

LIKVIDACE

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuizZete zachovat cenné ptirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopad(i na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadUl. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Uradu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi
nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.



CM Magyar

TESZTADARALO
HASZNALAT
A tésztadarald alkalmas friss hazi tészta egyszer( elkészitésére. Max. az Ut szélessége 150 mm.

- A tésztadardld csak hdztartdsi haszndlatra szolgdl.

- A tésztadardldt csak az elbirt célokra haszndlja. Minden mds haszndlat nem rendeltetésszer(l haszndlatnak
mindsiil. A felhaszndlé/iizemeltets, és nem a gydrto felelGs az ilyen helytelen haszndlatbdl eredé kdrokért
vagy sérlilésekért.

- A garancia nem terjed ki: a termék leesése vagy litése dltal okozott kdrokra, a dardlon végzett miiszaki
maodositdsokra.

KESZULEK RESZEI

1x|B 1x

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALATI ELOKESZITES
1) Rogzitse a rogzit6 adapter (D) segitségével a tésztanyujtét (A) az asztal széléhez.




2) Szerelje fel a fogantyut (C) és a szaggato hengereket (B) a tésztanyujtéra (B)

3) Az els6 haszndlat el6tt kovesse az aldbbi utasitdsokat, hogy eltdvolitsa a felesleges olajat a daraldbdl.
e Tisztitsa meg a dardlot egy szaraz ruhaval.
» Kis tésztadarabokat készitlink, és tobbszor kinydjtjuk. Dobja el ezt a tésztat.

TESZTA ELOKESZITESE

Mennyiség 3 adagra:

HOZZAVALOK: 4 tojas, 3 csésze liszt, viz (sziikség
szerint)

Ontson 3 csésze lisztet egy talba. A liszt kdzepébe
mélyedést készitlink. Torj bele 4 tojast (1. abra),
majd villaval lassan keverd Ossze a tojasokat a
liszttel, amig jol 6ssze nem all (2. 4bra).

Ha tul hig a tészta, adjunk hozza egy kis lisztet, ha
tul szaraz, adjunk hozza vizet és keverjik 6ssze. A
munkafelliletet enyhén szérjuk meg liszttel, és
kézzel helyezziik a tésztat, amig egységes
szerkezet( és szinli nem lesz (3. dbra). Csindld az
osvényt kenyérré. Csomagolja be a cipét egy
torilkozébe, és hagyja pihenni néhany percig. Vagja a tésztat korulbelll %4”-os szeletekre (4. abra). A
maradék tésztat egy torilkoz6be tekerjiik, hogy ne szaradjon ki feleslegesen.

HOGYAN CSINALNI TESZTABUL SZARAZTESZTAT

- Allitsa a daralé bal oldalan 1évé szabalyozét (a fogantyuval szemben) az (1) helyzetbe.

- Forgassa el addig, amig a dardld elején taldlhaté 2 sima gorgd teljesen el nem valik egymastdl. - A tésztat
ezekre a hengerekre tekerjik.

- A kinyujtott tésztat félbehajtjuk és a belsejét megszorjuk liszttel.

- Ismételje meg ezt az eljarast tébbszor.

- Allitsa a szabalyzdt (2) alldsba, és nyujtsa ki a tésztat.

- Ha vékonyabb tésztat szeretnénk késziteni, fokozatosan allitsuk a szabalyozét kisebb értékekre, és mindig
addig tekerjik, amig meg nem vagyunk elégedve a tészta vastagsagaval.

- A kovetkez6 |épés a tészta szeletelése.




- Késsel vagja a felszeletelt tésztat a kivant hosszusagu tésztara.

- Csomagolja be torélkdzébe azt a tésztat, amellyel éppen nem dolgozik, nehogy kiszaradjon.

- Vegye le a fogantyut a daralordl, és szerelje fel a kivant vagogorgére.

- Tolja at a tésztat a sziikséges vagdhengeren.

- Lassan forgassa el a fogantyut, és tartsa meg a pdlya szélét, hogy az konnyen illeszkedjen a vagdgorgbk
kozé.

Megjegyzés: Ha a vagohenger nem tudja elvagni a tésztat, az azt jelenti, hogy a tészta tul puha. Egy kis
lisztet kell hozzaadni a keverékhez, és Ujra meg kell gorgetni a tésztat. Ha a tészta tul szaraz, és a
vagdhenger nem tudja megfogni, adjon hozza egy kevés vizet, és ismét tekerje fel.

- Helyezze a tésztat egy terit6ére, és hagyja szaradni 1-2 drat.

BISZTONSAGI FIGYELMESZTETESEK

- KERJUK, OLVASSA EL FIGYELMESEN EZEKET EZEKET AZ UTASITASOKAT, MIELOTT HASZNALJA A TESZTA
DARALOT

- Csomagolja ki a tésztadaraldét a csomagolasbél, és ellenérizze, hogy nem sériilt-e. Ne hasznaljon sériilt
daralét, és forduljon a forgalmazdéhoz. A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektél.

- A késziiléket nem haszndlhatjak olyan személyek (beleértve a gyermekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi
vagy szellemi fogyatékossdga vagy tapasztalatdnak és tudasanak hidnya megakadalyozza a biztonsagos
hasznalatat, kivéve, ha a készlilék haszndlataért felels személy felligyeli Gket, vagy kioktatja Gket a késziilék
hasznélatdra. biztonsdgukat. Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a termékkel.

- Tartsa tavol a késziiléket 3 év alatti gyermekektdl, kivéve, ha folyamatosan felligyeli a gyermekeket.

- Ne hasznidlja a tésztadaralét kilsé id6zitével, kilon tdvirdnyitéval vagy mas olyan eszkozzel, amely
automatikusan kapcsolja a dardlét.

- Az els6 haszndlat el6tt mindig torélje le a terméket szdraz ruhaval.

- Ne hasznaljon a gydartd altal nem ajanlott tartozékokat. Ez a felhaszndld sériilését vagy a készilék
karosodasat okozhatja.

- Soha ne dugja az ujjait vagy mas targyat (pl. konyhai eszk6zoket, késeket stb.) a gorgdk kozé.

- A termék hosszu élettartamdanak megdrzése érdekében dvatosan kezelje - keriilje az erds litéseket és
rezgéseket.

A DARALO KARBANTARTASA

- A tésztadaralo karbantartdsa és tisztitdasa nem nehéz.

- Hasznalat utan szaraz ruhaval tisztitsa meg a daraldkat.

- Soha ne mossa le a dardlot vizzel vagy mosogatégépben.
- Soha ne helyezzen kést a dardlogorgdk kozé.

LIKVIDALAS

A termék megfelel6 artalmatlanitasdnak biztositasaval segit megel6zni a kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ kovetkezményeket, amelyeket egyébként a termék nem megfelel6
hulladékkezelése okozhatna. Tovabbi részletekért forduljon a helyi hatésdghoz vagy a legkozelebbi
gylijt6helyhez. Az ilyen tipusu hulladékok szakszer(tlen artalmatlanitasa a nemzeti elGirdasoknak megfelel6en
szankcidkat vonhat maga utéan.
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MASINA DE FACUT PASTE

UTILIZARE

Masina de fdcut paste este potrivitd pentru prepararea usoard a pastelor proaspete de casd. Ldtime max.
aluat este 150 mm.

- Masina de fdcut paste este destinatd doar pentru uz casnic.
- Folositi masina de fdacut paste numai in scopurile prescrise. Orice altd utilizare este consideratd un caz de

utilizare necorespunzdtoare. Utilizatorul/operatorul si nu producdtorul va fi rdspunzdtor pentru orice daune
sau vatamadri cauzate de o astfel de utilizare gresita.

- Garantia nu acoperd: daune cauzate de cdderea sau impactul produsului, modificdrile tehnice aduse masinii
de fdcut paste.

PARTI ALE PRODUSULUI
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
PREGATIREA MASINII DE FACUT PASTE PENTRU UTILIZARE

1) Atasati (D) masina de facut paste (A) de marginea mesei folosind clema.




2) Montati la masina manerul (C) si atasamentul cu rolele de taiat (B)

3) Tnainte de a utiliza masina pentru prima dat3, urmati acesti pasi pentru a elimina excesul de ulei din
masina.

e Curatati-o cu o carpa uscata.

e Pregatiti o bucata mica de aluat si treceti-l prin role de cateva ori - apoi aruncati aluatul.

PREGATIREA AMESTECULUI PENTRU ALUATUL — -
PASTE 5 <
Cantitate pentru 3 portii: - |\ - B \

INGREDIENTE: 4 ou3, 3 cini de fain3, apa = AR | S
optional

Turnati 3 cesti de faina intr-un bol de amestecare
si se face o gaura in centru. Spargeti cele patru
(4) oua si puneti-le in locas (Figura 1) si, cu
furculita, combinati incet ouale si faina pana se
amesteca bine. (Figura 2) Daca amestecul de
aluat este umed, adaugati o cantitate mica de
faina, daca este prea uscat, adaugati apa treptat
si amestecati. Pudrati usor masa cu faina si
framantati aluatul cu palmele mainilor pana
cand obtineti o textura si o culoare uniforma. (Figura 3) Formati o minge din aluat — acoperiti-o cu un
prosop si lasati aluatul sa se odihneasca cateva minute. Taiati aluatul in felii, de aproximativ 1/4 "grosime.
(Figura 4) Reinfasurati restul de aluat intr-un prosop, astfel incat aluatul sa nu se usuce.

CUM SE FAC PASTE DIN ALUAT

- Setati regulatorul de pe partea stanga a masinii de facut paste(opus manerului) in pozitia (1).

- Rotiti-l pana cand cele 2 role netede situate in partea din fatd a masinii sunt complet separate. - Rulati
aluatul prin aceste role.

- Indoiti aluatul rulat in jumétate si presdrati interiorul cu fiina.

- Repetati aceasta procedura de mai multe ori.

- Pozitionati regulatorul in pozitia (2) si intindeti aluatul.




- Daca doriti sa obtineti un aluat mai subtire, ajustati treptat regulatorul la valori mai mici si rulati intotdeauna
aluatul pana cand sunteti multumit de grosimea acestuia.

- Urmatorul pas este felierea pastelor.

- Cu ajutorul unui cutit taiati bucatile de aluat in lungimea dorita.

- Infasurati aluatul cu care nu lucrati in prezent intr-un prosop pentru a preveni uscarea acestuia.

- Scoateti manerul din masina de paste si montati-l pe rola de tdiere dorita.

- Treceti aluatul prin rola de tdiere dorita.

- Rotiti incet manerul si tineti marginea aluatului astfel Tncat sa se potriveasca cu usurinta intre rolele de
taiere.

Nota: Daca rola de tdiere nu poate tdia aluatul, inseamna ca aluatul este prea moale. Este necesar sa addugati
putina faind in amestec si sa rulati din nou aluatul. Daca aluatul este prea uscat si nu poate fi prins de rola de
taiere, adaugati putina apa la amestec si rulati din nou aluatul.

- Asezati pastele pe o fata de masa si lasati-le sa se usuce 1-2 ore.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- VA RUGAM SA CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU ATENTIE INAINTE DE A UTILIZA MASINA DE FACUT
PASTE.

- Despachetati masina de facut paste si asigurati-va ca nu este deteriorata. Nu folositi o masina de facut
paste deteriorata si contactati distribuitorul dvs. Pastrati materialele de ambalare departe de indemana
copiilor.

- Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) a caror incapacitate fizica, senzoriala
sau mentala sau lipsa de experienta si cunostinte le impiedica sa fie utilizate Tn siguranta, cu exceptia cazului
in care au fost supravegheate sau instruite sa utilizeze aparatul de catre o persoana responsabila pentru
siguranta lor. Aveti grija de copii pentru a va asigura ca nu se pot juca cu produsul.

- Nu lasati aparatul la indemana copiilor sub 3 ani, cu exceptia cazului in care supravegheati in mod constant
copiii.

- Nu folositi masina de facut paste cu ajutorul unui cronometru extern, un sistem separat de control de la
distanta sau orice alt dispozitiv care comuta automat masina de facut paste.

- Curatati intotdeauna produsul cu o carpa uscata inainte de a-l folosi pentru prima data.

- Nu utilizati accesorii nerecomandate de producator. Acest lucru poate cauza ranirea utilizatorului sau
deteriorarea echipamentului.

- Nu introduceti niciodata degetele sau alte obiecte (de ex. ustensile de bucatarie, cutite etc.) intre role.

- Pentru a mentine longevitatea produsului, manipulati-l cu atentie - evitati socurile si vibratiile puternice.

TNGRUIREA SI INTRETINEREA MASINII DE PASTE

- Masina de facut paste nu este greu de intretinut si curatat.

- Curatati masina de facut paste cu o carpa uscata dupa utilizare.

- Nu spalati niciodata masina de facut paste cu apa sau in masina de spalat vase.
- Nu introduceti niciodata cutite intre rolele masinii de facut paste.

LICHIDAREA

Prin lichidarea corecta a acestui produs, veti ajuta la prevenirea consecintelor negative potentiale asupra
mediului Tnconjurator si sanatatii umane, care ar putea fi, de altfel, cauzate de manipularea
necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe detalii, contactati autoritatea locald sau cel mai
apropiat punct de colectare. Eliminarea necorespunzatoare a acestui tip de deseuri poate duce la sanctiuni
in conformitate cu reglementarile nationale.



IEX English

DETACHABLE PASTA MACHINE

INTENDED USE
The detachable pasta machine is suitable for easy preparation of fresh homemade pasta. The max. width of
the dough is 150 mm.

- The detachable pasta machine is for domestic use only.

- Use the detachable pasta machine only for the prescribed purposes. Any other use is considered a case of
improper use. The user / operator and not the manufacturer will be liable for any damage or injury caused
by such misuse.

- The warranty does not cover: damage caused by a fall or impact of the product, technical modifications
made to the detachable pasta machine.

PARTS OF THE PRODUCT

1x| B 1x

OPERATING INSTRUCTIONS
PREPARING THE PASTA MACHINE FOR USE
1) Use the attachment clamp (D) to secure the pasta machine (A) to the edge of the table.




2) Fit the handle (C) and the attachment with the cutting rollers (B) to the pasta machine.

3) Before using for the first time, follow these steps to remove excess oil from the machine.
e C(Clean with a dry cloth.
e Prepare a small piece of dough and pass it through all the rollers a few times - then dispose of
dough.

PREPARING THE PASTA DOUGH MIXTURE
Quantity for 3 servings:

INGREDIENTS: 4 eggs, 3 cups of flour, water
optional

Pour 3 cups of flour into a mixing bowl and
make an indentation in the center. Break the
four (4) eggs and place in recess (Photo 1) and
with fork slowly combine the eggs and flour
until well blended (Photo 2). If the dough
mixture is to wet add a small amount of flour, if
it too dry add water gradually and mix. Lightly
flour tabletop and knead dough with the palms
of your hands until you have a uniform texture
and color (Photo 3). Form a ball with the dough
- wrap in a towel and let dough rest for a few minutes. Cut the dough into slices, approximately %”'thick
(Photo 4). Re-wap the remaining dough in a towel so that the dough does not dry out.

HOW TO MAKE PASTA FROM THE DOUGH

- Set the regulator on the left side of the detachable pasta machine (opposite the handle) to position (1).

- Rotate it until the 2 smooth rollers located at the front of the detachable pasta machine are completely
separated. - Roll the dough through these rollers.

- Fold the rolled dough in half and sprinkle the inside with flour.

- Repeat this procedure several times.

- Set the regulator to position (2) and roll out the dough.

- If you wish to have a thinner dough, gradually adjust the dough to smaller values and always roll the dough
until you are satisfied with the dough thickness.




- The next step is slicing the pasta.

- Cut the sliced dough into the required length of pasta with a knife.

- Wrap the dough you are not currently working with in a towel to prevent it from drying out.

- Remove the handle from the detachable pasta machine and mount it to the required cutting roller.

- Pass the dough through the required cutting roller.

- Slowly turn the handle and hold the edge of the path so that it fits easily between the cutting rollers.
Note: If the cutting roller cannot cut the dough, it means that the dough is too soft. It is necessary to add a
little flour to the mixture and roll the dough again. If the dough is too dry and cannot be caught by the cutting
roller, add a little water to the mixture and roll the dough again.

- Place the pasta on a tablecloth and let it dry for 1-2 hours.

SAFETY INSTRUCTIONS

- PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THE DETACHABLE PASTA MACHINE.

- Unpack the detachable pasta machine and make sure it is not damaged. Do not use a damaged detachable
pasta machine and contact your dealer. Keep packaging materials away from children.

- The appliance is not intended for use by persons (including children) whose physical, sensory or mental
incapacity or lack of experience and knowledge prevents them from being used safely, unless they have been
supervised or instructed to use the appliance by a person responsible for their safety. Take care of the
children to ensure that they cannot play with the product.

- Keep the appliance out of the reach of children under 3 years of age, unless you are constantly supervising
children.

- Do not use the detachable pasta machine with an external timer, a separate remote control system or any
other device that automatically switches the grinder.

- Always clean the product with a dry cloth before using it for the first time.

- Do not use any accessories not recommended by the manufacturer. This may cause injury to the user or
damage to the equipment.

- Never insert your fingers or any other objects (e.g. kitchen utensils, knives, etc.) between the rollers.

- To maintain the longevity of the product, handle it carefully - avoid strong shocks and vibrations.

CARE AND MAINTENANCE OF THE DETACHABLE PASTA MACHINE

- The detachable pasta machine is not difficult to maintain and clean.

- Clean the detachable pasta machine with a dry cloth after use.

- Never wash the detachable pasta machine with water or in the dishwasher.
- Never insert knives between the rollers of the detachable pasta machine.

DISPOSAL

Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents damage to the
environment caused by improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for more
details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect of this type of
waste.
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Sériové Cislo: Datum predaja: Podpis a peciatka predajcu:
Sériové Cislo: Datum prodeje: Razitko a podpis prodejce:
Sorozatszam: Eladas datuma: Az eladé aldirasa és bélyegzdje:
Nr. serie: Data vanzarii: Stampila vanzatorului:

Serial number: Date of sale: Seller's stamp and signature:

PODMIENKY ZARUKY / ZARUCNI PODMINKY / A JOTALLAS FELTETELEI / CONDITIILE DE GARANTIE / WARRANTY TERMS

SK: Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka po dobu 24 mesiacov odo dna predaja, respektive odo dna vyskladnenia.V dobe zéruky
vam zarucny servis vykona opravy vietkych zdvad vzniknutych nasledkom vyrobnej chyby bezplatne. Pri uplatneni poziadavky na
zaru¢nu opravu musi byt spolu s pristrojom predlozeny Uplne a ¢itatelne vyplneny zarucny list. Pri odosielani pristroja do opravy,
dopravné nédklady hradi zdkaznik. Originalny obal od vyrobku starostlivo uschovajte.

Zaruka sa nevztahuje na

- pristroj poskodeny pocas dopravy a nespravneho skladovania

- poruchy sp6sobené nespravnou obsluhou alebo udrzbou

- poruchy sp6sobené vplyvom opotrebenia vyrobku a materialu

- poruchy sp6sobené pouzivanim pristroja na iny Ucel nez na aky je uréeny

- pristroj, do ktorého bol vykonany neodborny zasah alebo Uprava

vvvvvv

CZ: Na tento vyrobek se poskytuje zaruka po dobu 24 mésicli ode dne prodeje, respektive ode dne vyskladnéni.V dobé zaruky vam
zarucni servis provede opravy viech zavad vzniklych nasledkem vyrobni chyby bezplatné. Pfi uplatnéni pozadavku na zaru¢ni opravu
musi byt spolu s pfistrojem predlozen Uplné a citelné vyplnény zarudni list. Pfi odesilani pfistroje do opravy, dopravni néklady hradi
zakaznik. Originélni obal od vyrobku peclivé uschovejte.

Zaruka se nevztahuje na:

- pfistroj poskozen béhem dopravy a nespravného skladovani

- poruchy zpUlsobené nespravnou obsluhou nebo udrzbou

- poruchy zpUsobené vlivem opotiebeni vyrobku a materidlu

- poruchy zpUlsobené pouzivanim pristroje na jiny Gcel, nez na jaky je urcen

- pfistroj, do kterého byl proveden neodborny zdsah nebo Uprava

- nekompletnost vyrobku, kterou bylo mozné zjistit jiz pfi prodeji

HU: Erre a termékre az eladas, illetve a kiraktarozas datumatol szamitott 24 hdnap jétallas érvényes. A jotéllas idétartaman belil a
garanciaszerviz Onnek ingyen biztositja a gyartasi hibabol szarmazé minden termékhiba javitasat. A jotéllas érvényesitéséhez a
terméken kiviil az olvashatéan és teljes koruén kitoltott jotallasi jegy leaddsa is sziikséges. A termék kiildése esetén a szallitdsi
koltségek a vasarlét terhelik. A termék eredeti csomagoldsat gondosan érizze meg.

A jotallas nem érvényes:

- ha a késziilék a nem megfelel§ szallitas vagy tarolas kovetkeztében hibasodott

- a helytelen haszndélat vagy karbantartas kdvetkeztében keletkezd hibakra

- a termék vagy az anyag elhasznalédésa kovetkeztében keletkezé hibakra

- a késziilék nem rendeltetésszeri haszndlata kdvetkeztében keletkez6 hibakra

- a késziilékre, amelyen nem szakszer( beavatkozast vagy moédositast hajtottak végre

- a termék hidnyos voltéra, amely az eladds soran is mar észreveheté volt



RO: Garantia pentru acest produs este 24 luni de la data vanzarii, respectiv de la data scoaterii din depozit. In timpul garantiei
service-ul de garantie va efectua toate reparatiile de defectiuni aparute ca urmare a greselilor de productie, in mod gratuit. La
revendicarea reparatiei de garantie solicitate, pe langa produsul prezentat trebuie depusa si lista de garantie completata corect si
citibil. La trimiterea aparatului la reparatii, cheltuielile de transport suporta clientul. Pastrati ambalajul original al produsului cu atentie.
Garantia nu se refera la:

- aparatul defectat in timpul transportului si prin depozitare necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de manipularea sau intretinerea necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de uzura produsului sau materialului

- defectiunile pricinuite de folosirea aparatului in alt scop, decat pentru care este destinat

- aparatul in care s-a intervenit sau s-a efectuat reglarea in mod necalificat

- produsul fabricat incomplet, greseala care putea fi constatata deja la vanzare

EN: This product is guaranteed for 24 months from date of sale or removal from storage. All manufacturing defects found during the
warranty period will be repaired at no charge. To submit a request for warranty repairs, fill out the warranty card legibly and
completely and attach it to the device. Customers pay the cost of transport when sending a device for repairs. Keep the product's
original packaging in a safe place.

The warranty does not cover:

- Damage caused to the device during transit or from improper storage

- Malfunctions caused by incorrect operation or maintenance

- Malfunctions caused by product and material wear

- Malfunctions caused by using the device for purposes other than those intended

- Damage caused by tampering or modifications

- Any incomplete work not discovered on the product when it was sold

SERVISNE ZAZNAMY / SERVISNi ZAZNAMY / JAVITASI BEJEGYZESEK / NOTIFICAREA SERVICE / SERVICE RECORDS

Splnomocneny zastupca vyrobcu « Zplnomocnény zastupce vyrobce « A gyarté felhatalmazott képviseldje »
Reprezentantul imputernicit al producatorului

Slovakia Trend Export-Import s.r.o., Michalovska 87/1414, 073 01 Sobrance
Fax: (056) 652-2329 Tel: 0915 392 687 E-mail: servis@slovakia-trend.sk




